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Il piano interrato di questo
edificio storico nel quale
ora vi trovate, era
anticamente destinato ad
accogliere 1 cavalli che
venivano usati per trainare
le chiatte lungo il fiume.
Giancarlo e Maristella,
sono lieti di ricevervi nelle
antiche scuderie che, dopo
lunghi anni e un accurato
restauro, sono ora di nuovo
in grado di offrirvi la loro
impareggiabile atmosfera.



PASTA FRESCAALL ‘UOVO DEL GIORNO CONDITA CON :

POMODORO E BASILICO €9.00
RAGU’ DI CARNE €10.00
PESTO ALLA GENOVESE €10.00

RICOTTA, POMODORINI DATTERINO, ERBETTE AROMATICHE €10.00

GAMBERETTI, ZUCCHINE, PINOLI €10.00
TONNO, OLIVE NERE, CAPPERI, POMODORINI DATTERINO € 10.00
VERDURE SALTATE € 10.00
AMATRICIANA (guanciale,pomodorini datterino, peperoncino) €10.00

RICOTTA DI BUFALA CREMA CARCIOFI PANCETTA STAGIONATA €10.00

PEPERONI E SALSICCIA €10.00
5 FORMAGGI, SFILACCI DI CAVALLO, RUCOLA €10.00
5 FORMAGGI, SPECK, ERBETTE AROMATICHE €10.00
ZUCCHINE, GORGONZOLA, NOCI €10.00
CARBONARA €10.00

ALL’ARRABBIATA ( pomodoro,olive nere, capperi, peperoncino, basilico) € 10.00

PUTTANESCA (pomodoro, acciughe, olive nere, capperi, peperoncino, aglio) €10.00

CRESPELLE (ricotta di bufala, spinaci®, fontina ) €10.00
CRESPELLE ( speck, zucchine, stracchino, fontina ) €10.00
CRESPELLE ( prosciutto cotto, funghi, stracchino, fontina ) €10.00

CRESPELLE (prosciutto cotto, ricotta di bufala, crema ai carciofi, fontina) € 10.00

N.B. : NON VIENE APPLICATA LA MAGGIORAZIONE DEL
PREZZ70 DEL COPERTO



SECONDI PIATTI

ARROSTICINI *DI AGNELLO CON POLENTA
TAGLIATA DI SCOTTONA *CON RUCOLA E GRANA
TAGLIATA DI SCOTTONA * AL ROSMARINO
POLENTAE SALSICCIA
PIATTO DI FORMAGGI MISTI
PIATTO DI AFFETTATI MISTI
CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA E POMODORINI
CRUDO E PERE O MELONE ( in stagione)
MELANZANE ALLA PARMIGIANA
PETTO DI POLLO ALLA PIASTRA*
ROAST BEEF ALL’ INGLESE CON RUCOLAE GRANA
BRESAOLA RUCOLA E GRANA
SPIEDINI DI POLLO AL FORNO*
COSCIETTE EALETTE DI POLLO ALLA MESSICANA*
COTOLETTA DI POLLO CON PATATE gr.300 ca.*
COTOLETTA DI POLLO CON PATATE gr.110 ca.*

* : Prodotti surgelati.

CONTORNI :

SPINACI *

PIATTO VERDURE ALLA GRIGLIA MEDIO

PIATTO VERDURE ALLA GRIGLIA PICCOLO

INSALATA MISTA

€12.00

€ 15.00

€ 13.00

€9.50

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€ 8.00

€10.00

€10.00

€ 8.00

€ 8.00

€12.00

€9.00

€4.00

€6.00

€4.00

€4.00



PIZZA FOCACCIA

ASTURIANO
Passata di pomodoro, mozzarella, capperi, origano

CRIOLLO

Asiago, radicchio di Treviso ai ferri, rucola, pancetta stagionata.

FELL
Passata di pomodoro, mozzarella, salamino piccante.

GALICENO
Passata di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi.

KAZAKH
Mozzarella, brie, zucchine, speck.

LITUANO
Passata di pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, olive nere.

MARWARI

Passata di pomodoro, ricotta di bufala, pomodorini datterino, salsiccia.

MUSTANG
Passata di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola.

QUARAB
Pesto rosso, gorgonzola, peperoni, porchetta trevigiana.

SHIRE

Passata di pomodoro, ricotta di bufala, melanzane, soppressa veneta.

SORRAIA

Passata di pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, prosciutto crudo.

€6.50

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00



PIADINE

PIADINA DEL COCCHIERE
Prosciutto crudo, mozzarella, pate’di olive.

PIADINA DEL SELLAIO

Mozzarella, salsa rosa, gamberetti, prosciutto cotto, pomodorini datterino .

PIADINA DEL MANISCALCO
Speck, salsa di funghi, fontina.

PIADINA DEL FANTINO
Pomodorini datterino, mozzarella, lattuga, origano.

PIADINA DEL GROOM
Porchetta, stracchino, rosmarino, radicchio di Treviso.

PIADINA DELLO SCUDIERO
Nutella.

PIADINA DELLO STALLIERE
Sopressa nostrana, crema ai 5 formaggi.

PIADINA DEL CAVALLERIZZO
Salsiccia, fontina, olive nere.

PIADINA DEL BUTTERO (aperta)
Pomodoro, mozzarella, origano, grana, rucola.

PIADINA DELLO STAFFIERE
Mortadella, mozzarella, rucola, grana.

PIADINA DELL’AMAZZONE
Roast-beef, stracchino, rucola, grana.

PIADINA DEL SENSALE

Pesto alla genovese, verdure grigliate, filetto d’alice,ricotta di bufala,noci.

PIADINA DEL CAVALIERE( aperta)
Passata di pomodoro, mozzarella, salamino piccante, acciuga.

PIADINA DEL COZZONE (aperta)

Ricotta di bufala, melanzane, zucchine, insalata belga, pomodorini datterino,

peperoni, radicchio di TV, rucola.

€6.50

€7.00

€6.50

€6.50

€6.50

€5.50

€6.50

€6.50

€6.50

€6.50

€6.50

€7.00

€7.00

€7.00



BRUSCHETTE

ARIONE

Mascarpone, mostarda, bresaola.
ARGENTINO

Crema ai 5 formaggi, salsiccia, rosmarino.
PEZZATO

Fontina, guanciale di maiale stagionato.
ALFANA

Aglio, olio, pomodorini datterino, acciughe.
BRENNA

Aglio, olio, pomodoro, origano.
BUSCALFANA

Mozzarella, gorgonzola, speck.
RABICANO

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante.
ROANO

Pomodorini datterino, mozzarella, prosciutto crudo.
DESTRIERO

Aglio, olio, lardo di Colonnata.

CHINEA

Pomodoro, mozzarella, olio, origano.
STACCA

Pomodorini datterino, melanzane, zucchine, insalata belga stufata, fontina,

rucoia.

STELLATO
Fontina, sopressa nostrana, peperoni.

FALABELLA
Sfilacci di cavallo, rucola ,crema ai 4 formaggi.

CASPIAN
Porchetta trevigiana, fontina, funghi porcini.

LIPIZZANO
Crema ai 5 formaggi, pesto alla genovese

AZTECA
Aglio, olio, ricotta di bufala, pomodorini datterino, origano

BRETONE

Pomodoro, fontina, olive nere, peperoncino, pancetta stagionata.

WALER
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto.

€6.50

€6.50

€6.50

€6.50

€5.50

€6.50

€6.50

€6.50

€ 6.50

€6.00

€ 6.50

€6.50

€6.50

€6.50

€6.50

€6.50

€6.50

€6.50_



PANINI

LETTONE (Zoccoletto multi cereali)
Passata di pomodoro, mozzarella, acciughe, prosciutto crudo, origano

ASSIANO (Zoccoletto multi cereali)
Prosciutto cotto, tonno, fontina, pate’di carciofi, lattuga, origano.

BASUTO (Zoccoletto multi cereali)
Salsiccia, fontina, peperoni, senape, origano.

CARAVANSERRAI (Pane arabo)
Sfilacci di cavallo, gorgonzola, lattuga, peperoni.

ANDALUSO (Pane filoncino)
Zucchine, melanzane, peperoni, lattuga, pomodorini datterino.,
radicchio di Treviso, origano, mozzarella, maionese.

ARABO (Pane filoncino)
Porchetta, fontina, salsa di funghi, insalata belga stufata.

BERBERO (Pane filoncino)
Speck, spinaci *, uova, maionese.

IRLANDESE (Pane pugliese)
Prosciutto cotto, fontina.

MAREMMANO (Pane pugliese)
Prosciutto cotto, fontina, salsa di funghi.

ROMANO (Pane focaccia genovese)
Pomodorini datterino, mozzarella, origano, prosciutto crudo.

SARDO (Pane focaccia genovese)
Radicchio di Treviso, stracchino, pancetta stagionata, rucola.

TARTARO (Pane focaccia genovese)
Lattuga, salsa rosa, gamberetti.

UNGHERESE (Pane arabo)
Stracchino, bresaola bovina, rucola.

ARDENNESE (Pane arabo)
Spinaci *, cipolla, salamino piccante, fontina.

€ 6.50

€ 6.50

€ 6.50

€ 6.50

€6.50

€6.50

€ 6.50

€ 6.00

€ 6.50

€6.50

€ 6.50

€ 6.50

€6.50

€6.50



SICILIANO (Pane al sesamo) €10.00
Hamburger di scottona *, bacon, uova, asiago, lattuga, maionese, ketchup , patatine
fritte .

CERTOSINO (Pane al sesamo) €9.00
Hamburger di scottona®, fontina, cipolla caramellata, pomodorini datterino, ketchup,
maionese, patatine fritte.

SHETLAND PONY (Pane al sesamo) €10.00
Doppio hamburger di scottona * fontina, lattuga, maionese, ketchup, patatine fritte.

BARDOTTO (Pane al sesamo) €9.00
Hamburger di scottona *, fontina, lattuga, maionese, ketchup, patatine fritte..

BROCCO (Pane al sesamo). €9.00
Cotoletta di pollo™, lattuga, fontina, maionese, ketchup, patatine fritte.

FINNICO (Pane al sesamo) €9.00
Cotoletta di pollo, fontina, cipolla caramellata, pomodorini datterino, maionese,
ketchup, patatine fritte.

GINNETTO (Pane pugliese). € 6.50
Sopressa nostrana, fontina.

MURGESE ( Pane filoncino). € 6.50
Mortadella, stracchino, funghi.

PEGASO (Pane filoncino). € 6.50
Wiirstel, patatine fritte, ketchup, fontina.

SKYROS (Pane Filoncino). € 6.50
Ricotta di Bufala, marmellata di frutti rossi, prosciutto crudo.

PALOMINO (Pane Filoncino). € 6.50
Stracchino, mostarda vicentina, mortadella.

TRAMEZZONI €2.50



CLUB SANDWICH

SAURO
Pancetta, uova, spinaci *, fontina, lattuga, salsa rosa .

ALLIEVO
Melanzane, zucchine, pomodorini datterino, pate’di carciofi, fontina,
salsa rosa.

AVELIGNESE
Pomodorini datterino, fontina, gamberetti, prosciutto crudo, salsa rosa.

PERSANO
Speck, uova, fontina, radicchio di Treviso, funghi porcini, salsa rosa.

BARDIGIANO
Mortadella, peperoni, gorgonzola, funghi, fontina, salsa rosa.

GIUMENTO
Ricotta di bufala, pomodorini datterino, pate’di carciofi, lattuga, origano,
Prosciutto crudo, salsa rosa.

IL FRITTO DEL SERRAGLIO

PARMIGIANA NUGGETS (melanzane, mozzarella, parmigiano, pomodoro)*

BOCCONCINI VEGANI*

MIX MESSICANO (jalapenos, bocconcini di patate al formaggio e verdure)*

PATATE FRITTE CON SALSE.*

PATATE FRITTE RUSTICHE CON BUCCIA . *
OLIVE ALL’ASCOLANA. *

CROCCHETTE DI POLLO. *
MOZZARELLINE PANATE. *

CROCCHETTE DI PATATE. *

CIPOLLA MESSICANA. *

VERDURE MISTE PASTELLATE. *

CHELE DI GRANCHIO. *

FIORI DI ZUCCA RIPIENI DI MOZZARELLA, VERDURE, ALICI. *

ARANCINI DI RISO. *
MEDAGLIONI DI CAMAMBERT*

ALLA PORZIONE

€ 8.00

€7.50

€ 8.50

€ 8.50

€ 8.00

€ 8.00

€4.50



INSALATE

BRIGLIA
Rucola, funghi freschi, prosciutto cotto, pere, brie.

CAMARRA
Rucola, bresaola, grana.

CAVEZZA
Rucola, insalata belga, gorgonzola, noci, olive nere.

FALERA
Lattuga, mais, melanzane, zucchine, pomodorini datterino, fontina.

GUALDRAPPA
Radicchio di Treviso, lattuga, mela, arancio, gamberetti.

PASTOIA
Lattuga, pomodorini datterino, mais, fontina, tonno, cipolla.

TIRELLA
Lattuga, carote, mais, peperoni, olive nere, porchetta trevigiana.

SONAGLIERA
Lattuga, rucola, pomodorini datterino, radicchio di Treviso, arancio, mozzarella di
bufala.

BARDELLA
Lattuga, ins.belga, carote, noci, sfilacci di cavallo, asiago.

PASOLA

Lattuga, mela, pera, speck, uova, brie.

NAPPINA
Lattuga, rucola, capperi, arancio, acciuga, uova, ricotta di bufala.

GROPPIERA
Lattuga, rucola, pomodorini datterino, arancio, roast-beef a cubetti, brie.

PICCOLA €7.00 MEDIA €9.00
STRIGLIA
Lattuga, rucola, carote, pomodorini datterino, radicchio di Treviso.

PICCOLA €4.00 MEDIA € 6.00



BIRRE ALLA SPINA

LOBURG bionda

Pils di gran lusso dal colore dorato e limpido, dall ‘aroma delicato, raffinato e

leggermente amaro, nobile e rara, ¢ una sapiente mescolanza di malti purissimi e finissimi fiori di
luppolo (il fiore di Saaz) selezionati fra i piv nobili d’Europa e famosa per il gusto raffinato.  5.7%vol

L 0:40uueuuiniieiiiiiieiiiiiiiieiiiiteiiteietarietaeietarscsssscsesacsssamncsssacssssssssassssnssasnsses €5.50

LEFFE bionda

Dall’abbazia dei monaci dell ordine premonstratense situata a Dinant nel Belgio, bionda doppio malto,
prodotta con lieviti ad alta fermentazione, ¢ in grado di offrire una varieta di gusti intensi e particolari, in cui
risaltano sempre i forti sapori. 6.6% vol

LEFFE rossa

Le birre dell’ abbazia di Leffe sono tuttora prodotte secondo tradizione con [’antico metodo dell alta
fermentazione. E’una birra eccezionalmente profumata e soddisfa i gusti esigenti di coloro che amano le
birre forti e corpose. 6.4% vol

L o0.25. e €4.50

HOEGAARDEN biere blanche

E’considerata la regina delle birre bianche, schiuma bianca, spumosa, profumata di scorze
d’arancio.ll gusto é quello fresco e acidulo del frumento belga con leggero fondo di miele e lievito; il
retrogusto lieve e persistente é di succo di limone. 4.8%vol.

szb age de Rbd“xl

0 1240

obaye de Rbd“xl



GOOSE IPA: bionda

La Goose IPA e una India Pale Ale nata a Chicago, dal colore arancione ramato, all olfatto si
trovano le caratteristiche delle IPA americane con sentori caratterizzati dal luppolo che offrono
aromi fruttati di pompelmo e pesca. In bocca si sprigionano sapori di luppolo floreali con note di
frutta e aghi di pino, seguite da punte piu’leggere di caramello. 1l finale ovviamente e segnato da

una piacevole e tipica nota di amaro. E Stata per ben 6 volte vincitrice di medaglie
al Great American Beer Festival . 5.90% vol.
) DS /1 N €6.00

STBERNARDUS ABT 12: scura

Una delle “pietre sacre” del mondo birraio. Birra in puro stile d’ abbazia fatta maturare 3 mesi
prima dell’ imbottigliamento, dal color mogano all’aroma di malto e caramello, in bocca ha un
gusto unico dal sentore di nocciola a quello di uva sultanina e banana. Quadruplo malto.  10%
vol.

HY

Birra doppio malto con rifermentazione in fusto, e una birra caratterizzata da toni fruttati, sapori armoniosi
di malto, luppolo lievito, dotata di una persistenza

retrolfattiva e di una schiuma particolarmente ricca.  11% vol..

St. Bernardus




BIRRE IN BOTTIGLIA

HACKER - PSCHORR : ANNO 1417 Germania ( L 0.50 ) € 6.50

1l lievito dal sapore delicatamente aromatico permette alla “1417” Kellerbier torbida naturale di essere cio
che e’ .Prodotta secondo [’antica tradizione, essa non viene filtrata conservando cosi tutte le sostanze naturali

che compongono questa birra. Colore dorato e opaco. 5.5 % vol.

HACKER-PSCHORR : GOLD Germania ( L 0.50) € 6.50
Birra dagli ingredienti genuini utilizzati secondo la legge della purezza, si caratterizza per un grado alcolico
piu alto e dal colore piu carico, con un aroma di malto importante e un finale leggermente luppolato.

55 % vol. Colore giallo dorato.

TER DOLEN : TRIPEL Belgio (L 0.33) € 6.50

Si presenta con gusto corposo ed intenso aroma fruttato, dal colore ambrato, questa birra ad alta
Jfermentazione rappresenta [’eccellenza birraia dell’abbazia di Ter Dolen. Il suo sapore pieno e il suo forte
carattere la abbinano a piatti di carni rosse e formaggi speziati. 8.1% vol.

BECK’S ANALCOLICA Germania (L 0.33) € 5.00

Selezione pregiata di frumento e luppolo per una birra chiara e analcolica. 0% vol.

HY COUVE’ BELGIO (L 0.75) € 26.00

Birra alta fermentazione, non pastorizzata, rifermentazione naturale in bottiglia con metodo Champenoise

ambrata, profumi di vaniglia, caramello, liquirizia, prugna, e legno di rovere, in bocca sentori di castagna,
bonana, uva passa , datteri, sensazione d’evaporazione del rum e leggeri toni di ginepro, retrogusto di caffe.



BIRRE ARTIGIANALI IN BOTTIGLIA BALADIN

11 birrificio Baladin nasce in un piccolo paese delle Langhe in Piemonte per opera del mastro birraio
Teo Musso che decide sin dal 1986 di imbottigliare le sue birre di forte ispirazione belga. Dal 2012
il birrificio é diventato una azienda agricola tanto da produrre oltre 1’80% dell’orzo base da maltare
per le sue birre e di parte del luppolo.

ISAAC (L0.33) € 6.00

Una blanche paglierina velata con schiuma fine e moderata, al naso subito note agrumate e speziate,
al palato un armonia di cereali ed agrumi che si compenetrano fondendosi e in seguito in un delicato
equilibrio floreale e speziato. Il finale lascia il posto a un esile e stuzzicante nota pepata. 5.0% vol.

NORA (L0.33) € 6.00

Birra dal colore oro ambrato, un caleidoscopio di profumi fruttati, resinosi e legnosi oltre a una nota
di incenso sorprende chi avvicina il bicchiere al naso. In bocca spicca il cereale, I’albicocca, la
nocciola e miele. Un’esplosione di sapori che si chiude con la freschezza dello zenzero e degli
agrumi. 6.8% vol.

LEON (L0.33) € 6.00

Birra dal color marrone dal profumo iniziale di frutta cotta nel forno. A seguire sfumature di caffeé si
armonizzano con quelle legnose che virano verso note piu piene di cioccolato. Al palato spiccano i
suoi nove gradi con accenno di amarene sotto spirito, lasciando il posto ai cereali tostati con
sentori di cioccolato, fave di cacao e caffe. 8.5%vol.

ROCK’N’ROLL (L0.33) € 6.00

Birra dal color giallo carico, al naso le prime note pepate si aprono poi ad una leggera speziatura.
In bocca, come in una commedia musicale, il cereale canta le sue noti mentre pepe, spezie e luppoli
lo sostengono in un controcanto corale. 7.5% vol.

SUPER BITTER (L0.33) € 6.00

Birra dal color ambrato, profumi fruttati e caldi giungono immediati al naso, che si fondono a
delicate note erbacee e agrumate del luppolo che ritroviamo anche in bocca al momento della
degustazione. Sul finale presenta una flebile sensazione pepata. 8% vol.

NAZIONALE (L0.33) € 6.00

Birra gluten free dal colore giallo intenso, dai profumi delicati maltati, fruttati, erbacei. E’ nella
bevuta che la birra manifesta qualche piccolissima differenza negli incastri tra i singoli elementi
gustativi per I’apporto del riso Carnaroli, utilizzato x abbattere la componente glutinica, che
aggiunge una nota secca a quelle di camomilla. Il tutto genera un bell’equilibrio con il moderato
amaro del luppolo italiano coltivato dal Birrificio Baladin.  6.5% vol.

L’IPPA (L0.33) € 6.00

Birra dal colore ambrato note di mandarino sentori di melone e mango, lascia la bocca pulita e
appagata grazie all’ amaricaturta e armonia dei luppoli usati. Rilettura delle classiche IPA inglesi
dove il ceppo di lievito selezionato e coltivato nel birrificio ne determina I’imprinting Baladin. 5,5%
vol.



BIBITE

COCA COLA (Alla spina) L0.50 €4.00
L0.33 €3.00
COCA COLA ZERO (bottiglia) L0.33 €3.00
ACQUA TONICA (Alla spina) L0.50 €4.00
L0.33 €3.00
LEMON (Alla spina) L0.50 €4.00
L0.33 €3.00
FANTA (Alla spina) L0.50 €4.00
L0.33 €3.00
FUZETEA(Alla spina limone, pesca) L0.50 €4.00
L0.33 €3.00
ACQUA MINERALE  (naturale-gassata) L0.50 €2.00
SORBETTO AL LIMONE (alcolico, analcolico) €3.50
CRODINO, SANBITTER Lo0.10 €3.00
REDBULL L.0.25 €4.00
CHINOTTO L.0.33 €4.00
SPREMUTA D’ARANCIA €4.00
ACQUA/MENTA L.0.33 €2.00
L.0.50 €3.00

ACQUA NATURALIZZATA E MICROFILTRATA NATURALE O GASATA :

L033 €1.00

Lo50 €1.50

L.1.00 €2.50

VINO PROSECCO DOCG VALDOBBIADENE CALICE €4.00
VINO BIANCO E ROSSO SFUSO DEI COLLI EUGANEI : CALICE. €2.50
L.0.25 €4.00

L.0.50 €6.00

L. 1.00 €10.00



EXTRA BIBITE BALADIN

GINGER ROUGE (L. 0.20) €4.00

Ginger Baladin é il risultato di anni di tradizione e ricerca italiana. Se é vero che le cose piu buone
sono quelle semplici, questo Ginger é davvero eccellente. Pochi sono gli ingredienti che lo
compongono e accuratamente selezionati : acqua, zucchero di canna, succo di limone, anidride
carbonica, infuso d’erbe e scorze d’arancia e la vaniglia che gli conferiscono tutto il profumo e il
sapore.

Attenzione non contiene zenzero, senza coloranti e conservanti.

SPUMA NERA (L. 0.20) € 4.00

La spuma nera, o scura come si diceva una volta, potrebbe essere considerata la “mamma” del
chinotto. Per realizzare questa bibita, siamo partiti dalla ricetta tradizionale che prevedeva, sulla
base dell’ agrumato chinotto, ['uso di radice di rabarbaro, infuso di scorza di arancia e

vaniglia. Come tutte le bibite Baladin anche la Spuma Nera e al 100% naturale senza coloranti o
conservanti aggiunti.

CEDRATA BIONDA (L. 0.20) €4.00

Un viaggio alla ricerca di un gusto d’altri tempi, di un sapore che la nostra memoria ha gia definito
ma che da tempo rimaneva nascosto tra le nostre papille gustative, ecco la Cedrata Bionda. Pochi
ingredienti ma di grande qualita : acqua, zucchero di canna, succo di limone, anidride carbonica e
l’infuso di cedro calabro che le conferisce tutto il profumo e il sapore autentico dei limoni
mediterranei. Prodotta con ingredienti semplici e selezionati non contiene nessun colorante né
conservante.

MELA ZEN (L. 0.20) € 4.00

Teo Musso, con le sue bibite ha saputo affinare e rendere attuali i gusti di una volta interpretandoli,
con una chiave del tutto innovativa. Ma e con Mela Zen che ha inizio un cammino di pura
sperimentazione : Si tratta, infatti, di una serie prodotta in piccola scala con il chiaro intento di
entrare in contatto con chi beve per creare assieme un gusto nuovo. La ricetta utilizza mele e
zenzero, due eccellenze dell’ agricoltura.



BEVI FRUTTA BALADIN Bottiglia (L 0.20)

€4.00

Gusti e sapori di una volta ma con uno sguardo rivolto all’ innovazione, senza coloranti né

conservanti dedicate non solo a chi e stato bambino ma anche alle nuove generazioni, delizie

di frutta a Km zero e spezie:
ALBICOCCA E BERGAMOTTO
PESCA E CORIANDOLO

PERA ZENZERO

DESSERT

DOLCI DELLA CASA

TARTUFO BIANCO/NERO
TARTUFO AFFOGATO CAFFE’
TARTUFO AFFOGATO LIQUORE

CREPES CON NUTELLA O MARMELILATA
CREPES CON NUTELLA E CIOCCOLATO BIANCO

MACEDONIA
MACEDONIA CON GELATO

COPPA GELATO PICCOLA ( 2 palline)

COPPA GELATO MEDIA (3 palline)

€ 4.50

€ 4.50

€ 5.50

€ 6.00

€ 4.50

€ 5.00
€ 5.00

€ 6.00

€ 3.00

€ 4.00



COCKTAIL

GINTONIC
GINLEMON
COCA/RHUM

COCA/RHUM RISERVA ( avana 7, bacardi 8, pampero anniversario)

COCA/WISKY
CAMPARI/ORANGE
NEGRONI

RENANQO (rhum+g marnier+s.pesca+s.arancia+lemon)

GARRANO (gin+campari+s.arancia+lemon)
CORSIERO ((s pesca+wodka fragola)
RONZINO (s.arancia+wodka pesca)

REDQO (martini bianco+wodka fragola)
BALZANO (martini bianco+wodka melone)
BIANCO (acqua tonica+wodka pesca)

BAIO (s.arancio rosso+cointreau+tonica)
BILANCINO(crodino+s.ananas+fragola+tonica)
BIDETTO (martini rosso+fragola+gin+tonica)
LEARDO (fragola+s pesca+martini dry+lemon)
MORELLO (kiwi+wodka liscia+s.ananas ).
BIGIO (Martini rose’+ w.secca+tonica)
NORMANNO (rhum+ batida+malibu’+s.ananas )

COCKTAIL DI BIRRA

FRUSTINO ( loburg+lemon+cherry+gin) L.0,50
FRUSTA (loburg+lemon+cherry+gin) L.1,00

STAFFA (jack daniel’s+loburg) L.0,50

€ 7.00
€7.00
€ 7.00
€7.50
€750
€7.00
€ 7.50
€ 7.00
€ 7.00
€ 7.00
€7.00
€ 7.00
€ 7.00
€ 7.00
€ 7.00
€ 6.50
€ 7.00
€ 7.00
€ 7.00
€ 7.00
€ 7.00

€750
€ 14.00
€ 8.50



LIQUORI

Amaro, Prugna

Cointreau, Gran marnier, Vecchia Romagna

Grappa Da Ponte, Prime uve, Nardini, Bertagnolli, Poli

Grappa barricata : Storica, Amarone, 903

Grappa Fruttata

Cognac/ Brandy Riserva (Courvoisier, Carlos, Cardinal Mendoza, Rémy Martin.)

Tequila, Wodka Liscia/Fruttata
Sheridan’s, Crema Whisky, Anima nera, Sambuca, Batida de coco

Punch caldo (arancio, mandarino, rhum)
Martini Bianco, Rosso, Dry, Rose’.
Spritz ( Martini Dry, Campari, lemon )

Rhum Avana, Bacardi.

Rhum Avana 7, Bacardi 8, Pampero ris.
Rhum Zacapa 23, Eldorado 12

Porto

Vino passito

Xenta Absenta

LIQUORERIA PIOLO :

Newtella (liquore al cioccolato purissimo belga)
Liquore infuso allo zenzero

Liquore di frutta alle fragole di bosco

Liquore infuso al peperoncino

Liquore estratto naturale al cocco

Liquore cioccomenta

Liquore limoncello e cannella

€4.00
€4.00
€4.00
€5.00
€ 4.00
€6.00

€4.00
€4.00

€4.00
€4.00
€4.00
€4.00
€5.00
€6.00
€4.00
€3.00

€4.00

€4.00



I COLONIALI DEL CARAVANSERRAI €4.00

TE’ NERI:

IL SIGNORE DEL TE’: TE’ CLASSICO NERO

1l Té si compone di vari alcaloidi tra cui la teina, simile alla caffeina, la cui azione si sviluppa con piu
moderazione e lentezza nell’ organismo, procurando uno stato di benessere generale .Le qualita
benefiche della teina possono essere dosate con sapiente preparazione: una breve infusione per
privilegiare [’ effetto vivificante, qualche minuto in piu per ottenere 1’ effetto rilassante. Questa é una
raffinatissima miscela selezionata di te nero estivo di alta qualita del Darjeeling alle pendici dell’ Himalaya,
ottenuta dalle prime foglie in parte ancora chiuse .

IL SIGNORE DEL TE’ : PRINCIPESSA ANASTASIJA
Una esclusiva miscela di te’nero China Keemum, Assam e Ceylon, scorze di limone, arancia e mandarino,
pezzi di limone e arancia.

IL SIGNORE DEL TE’: PROFUMO D’INVERNO

Una esclusiva miscela di te’ nero con mandorle tostate, cannella stelline di zucchero all’arancio.

TE’ VERDI:

IL SIGNORE DEL TE’: TE’VERDE DEL SENCHA KAKEGAWA

Lo distingue dal té nero la fermentazione, cui le foglie del te¢ verde non vengono sottoposte. Gradevole,
di buona qualita, dal profumo delicatissimo e dal gusto classico del Sencha, questo te proviene dal
Giappone, Makurazaki, dove importanti studi scientifici confermano che [’assunzione giornaliera di una
tazza di te verde riduce del 50% [’insorgenza delle carie nei bambini in eta scolare, in virtu della
presenza del fluoro contenuto in esso.

IL SIGNORE DEL TE’: TE’ VERDE SENCHA MANGO

Una esclusiva miscela di te’ verde Sencha con papaya e granulato di mango.

IL SIGNORE DEL TE’ : NELL’ARIA

Sofisticato te’ verde di alta qualita dai profumi sensuali con boccioli e petali di rosa, litchi, fiori d’arancio,
pepe rosa.



INFUSO : MANDARINO ZEN
Infuso di frutta al gusto di zenzero e mandarino, contenente in proporzione variabile pezzi di mela e pera
tostati, datteri e fichi a dadini, arancia a spicchi, zenzero candito, mandarino.

INFUSO : FRUTTI DI BOSCO
Infuso di frutta al gusto di frutti di bosco contenente in proporzione variabile uva passa, ibisco, bacche di
sambuco, acini d’uva more, lamponi.

INFUSO : ORO DEGLI AZTECHI
Infuso di frutta tropicale, contenente in proporzione variabile mela, papaya, ananas, mirtillo rosso, pera,
banana, miele, mango, frutto della passione.

INFUSO : GIOIA DI VIVERE

Infuso di frutta al gusto di ananas con albicocca e fragola, contenente in proporzione variabile mela a pezzi,
ibisco, scorze d’arancia, rosa canina in scorze, petali di rosa, ribes, pezzi di albicocca, mango, fiori di
fiordaliso.

INFUSO : MELOGRANO E ARANCIA

Infuso al gusto di melograno e arancia, miscela di mela, uva, spicchi di arancia,
melograno, ibisco, liquirizia, verbena, menta piperita, citronella, fiori di melograno,
fiori di lana.

INFUSO : TORTA DELILA NONNA

Infuso di frutta al gusto di strudel di mele, contenente in proporzione variabile mela a pezzi, mandorle,
gomma arabica, vaniglia, cannella, grano saraceno tostato, ibisco, dadini di datteri, pezzi di prugna, farina
di riso, fiori di osmanto, zucchero.

INFUSO : ARANCIA E CANNELLA
Infuso di frutta al gusto di arancia e cannella, contenente mela a pezzi, uva passa, barbabietola, cannella,
scorze d’arancia, rooibos, scaglie di mandorle, boccioli di rosa.

TISANA : BALSAMICA RESPIRO DI ZEUS

La miscela balsamica della tradizione erboristica utile per favorire le vie aeree ( respiro, tosse, etc.) contiene eucalipto,
menta piperita, timo, issopo, pino, gelsomino, lavanda.

TISANA : DIGESTIVA

La tisana digestiva contiene finocchio, anice, carvi, coriandolo, angelica, melissa ingredienti da sempre consumati
perché ritenuti utili per stimolare i processi naturali della digestione.

TISANA : MISCELA RELAX

Miscela della tradizione erboristica a base di passiflora, escolzia, radici di valeriana, foglie di melissa, agnocasto,
arancio dolce, papavero rosso, tiglio, possono dare benefici, effetti rilassanti, distensivi e antistress, aiutando a calmare
ansia e tensione e facilitando la naturale regolarita del sonno.



1l caffe e un alimento vegetale cosiddetto nervino, cioe contenente modeste quantita di sostanze ad
azione farmacologica tonica ed eccitante : caffeina e teobromina , oltre a sostanze aromatiche e oli
essenziali . Il caffe favorisce la secrezione di acido cloridrico nello stomaco, interviene
sull’attivita intestinale ed é in grado di aumentare la pressione sanguigna .

CAFFE’ €1.20
CAFFE’ MACCHIATO €1.40
CAFFE’AL GINSENG €2.00

CAFFE’ DECAFEINATO €1.50

CAFFE’ D’ORZO €1.70
CAFFE’ CORRETTO €2.00
CAPPUCCINO €2.00
CAPPUCCINO D’ORZO €220
LATTE CALDO €2.00
LATTE MACCHIATO €3.00
LATTE/MENTA €3.00
CIOCCOLATA €4.00
CIOCCOLATA CON PANNA €4.50
CAFFE’ SHAKERATO €3.50

CAFFE’ SHAKERATO C/CREMA WHISKY €4.50
IRISH COFFEE €5.00
CAFFE’ GRECO €3.00

CAPUCCINO FREDDO €2.50



WHISKY

JAMESON ( Irish whisky) €5.00
TULLAMORE (Dew Irish whisky) €5.00
TALISKER ( 10 anni Irish whisky) €7.00
MACALLAN (7 anni single Highland malt whisky) €7.00
LAPHROAIG (10 anni single malt) €7.00
THE GLENLIVET ( 12 anni scotch whisky) €7.00
OBAN ( 14 anni scotch whisky) €7.00
CAOL ILA (1989  scotch whisky ) €7.

LAGAVULIN ( 16 anni scotch whisky) €7.00
WILD TURKEY (Kentuky Bourbon 8 anni) €5.00
JACK DANIEL’S (Tennessee whisky) €5.00

FOUR ROSES ( Kentuky Bourbon ) €5.00



VINI BIANCHI IN BOTTIGLIA

BIANCO DI CUSTOZA DOC CA’VEGAR

(garganega, trebbiano t., tocai f., cortese chardonnay) VENETO 12% Vol.

SOAVE SANTA GIUSTINA DOC MONTECROCETTA
(90% garganega, 10% trebbiano di soave) VENETO 13% Vol.

SAUVIGNON BIANCO FORKIR
( sauvignon 100%) FRIULI 12,5%vVol.

MULLER THURGAU DOC ENDRIZZI
(100% Muller Thurgau) TRENTINO ALTO ADIGE ~ 12% Vol.

TRAMINER AROMATICO DOC VALLE ISARCO
(100% Traminer Aromatico) TRENTINO ALTO ADIGE  13% Vol.

IL CALTO DELLE FATE IL FILO' DELLE VIGNE
(Chardonnay, Pinot bianco, Riesling Italico, Tocai) VENETO 14%Vol.

MOSCATO FIOR D’ARANCIO
(Moscato) VENETO 6.5 %vol

PROSECCO REBULI DOC.
(Valdobbiadene) VENETO 11%vol.

BELLAVISTA BRUT COUVEE'
FRANCIACORTA 12,5 % Vol.

CHAMPAGNE RUINAR
( Pinot nero, Chardonnay, Pinot Meunier) ~FRANCIA  12,5%Vol.

CHAMPAGNE TAITTINGER
(Pinot nero, Chardonnay, Pinot Meunier). FRANCIA 12.5%vol.

€12.00

€ 15.00

€ 15.00

€19.00

€ 25.00

€ 25.00

€12.00

€ 14.00

€ 40.00

€ 60.00

€55.00



VINI ROSSI IN BOTTIGLIA

VALPOLICELLA CLASSICO RIPASSO DOC MONTRESOR
(Corvina Veronese, Rondinella, Molinara) VENETO 13% Vol.

BORGO DELLE CASETTE IL FILO' DELLE VIGNE
(Cabernet Sauvignon , Cabernet Franc) VENETO 14,5% Vol.

CABERNET COLLIO DOC MARCO FELLUGA
(Cabernet franc. , Cabernet Sauvignon) FRIULI 13% Vol.

RABOSO ROSATO RIGONI
(Raboso) VENETO  10.5% Vol.

LAGREIN DUNKEL DOC KOSSLER
(100% Lagrein) TRENTINO ALTO ADIGE 12.50 Vol.

MORELLINO DI SCANSANO DOC VAL DELLE ROSE

(95% Sangiovese, 5% altri vitigni a bacca rossa) TOSCANA  13.50% Vil.

ROSSO DI MONTALCINO DOC CASTELLO BANFI
(100% Sangiovese) TOSCANA 13.00% Vol.

NERO D’AVOLA IGT MANDRAROSSA
(100% Nero d’Avola) SICILIA  13.00% Vol.

MALBECH AZ. PIAZZA
(100% Malbech) VENETO 12.00% Vol.

BRACCHETTO D’ACQUI
(Bracchetto in purezza) PIEMONTE 7.00% Vol.

25.00

34.00

27.00

12.00

22.00

20.00

23.00

16.00

12.00

13.00






